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Kitzbiihel Tourismus

Kitzbiihel startet durch und eroffnet mit 19. Mai die Sommersaison

Neue kulinarische Hotspots und Hoteleroffnungen bieten einen vorgeschmack auf Sommerurlaub in der
legendirsten Sportstadt der Alpen.

14.05.2021 | Rechtzeitig zum Start in die Sommersaison gibt es in Kitzbiihel wieder zahlreiche Neuigkeiten. Fiir
Freunde guter Kiiche und Hotelliebhaber lohnt sich ein Besuch in der liebevoll genannten Gamsstadtin diesem jahr.

Wir haben alle Neuigkeiten am schonsten Schauplatz zusammengefasst: Kitzbiihel und seine Ferienddrfer Reith,
Aurach und Jochberg bieten im Sommer jeden Tag aufs Neue Stoff fiir ganz persénliche Urlaubs-Erlebnisse.

Kulinarische Hotspots
Nach einer ausgedehnten Shopping-Tour in den langjdhrigen und neuen Geschaften und dem Flanieren durch die

750 Jahre alte Kitzblheler Innenstadt bildet der kulinarische Genuss den krénenden Abschluss. Auch hier gibt es
neben den bereits bewahrten Restaurants einige Neueroffnungen.

Casino Royale Restaurant & Bar Kitzbiihel

Das Casino Royale ist Teil von einem der geschichtstrachtigsten Hauser im Herzen von Kitzbihel. Mit dem
Markenzeichen - den Steaks, welche auf einem KSF Grill zubereitet werden - wird begeistert. An der Bar genieRen
die Gaste Cocktails 4 la James Bond. Der hauseigene Weinkeller bietet das perfekte Ambiente fiir besondere Anldsse.

Berggericht und Feinkostladen

Heinz Hanner verfiigt bereits iiber 40 Jahre Gastronomieerfahrung, wurde mitzwei Michelin Sternen ausgezeichnet
und gehdrt sicherlich zu den besten Kdchen Osterreichs. Das neue Haute Cuisine Restaurant Berggericht im ,Alten
Finanzamt“ mit modernem Twist bietet authentische Sternekilche in exklusivem Ambiente. Im benachbarten
LLacknerhaus® ist ein Feinkostladen unter dem Namen Hanner & LOw Kulinarik geplant. Beide wird Heinz Hanner
als Patron und Mastermind er6ffnen und diesen vorstehen.

Harisch Bar

Einen Besuch wertist auch die neu renovierte Harisch Barim ehemaligen Stamperl in der Franz-Reisch-StraRe, die
bereits vor der Erdffnung als der neue Hotspot in Kitzblihel gilt. In dieser klassischen Bar, deren Architektur und
Konzept in der Region einzigartig sind, wird neben Cocktails auch eine kleine, aber feine Auswahl an Speisen in
Bowls serviert.

F. Reisch Bar und Restaurant Kaiserstuben im Sporthotel Reisch
Die neuen Tiglodomes erwarten seit dieser Sommersaison die Giste auf der erweiterten Terrasse gegeniiber des
Sporthotels. Diese wurden von der gebiirtigen Kitzb{ihelerin Theresa Obermoser, die als Innenarchitektin in London
stationiertist, entworfen und bekamen dort bereits viel Zuspruch.

Kitz Galleria
Auch die Kitz Galleria erweitert das kulinarische Angebot mit einigen Neuerungen.

Café Galleria
Das Café Galleria im Kaufhaus zur Stadt wird von dem bekannten und langjahrigen Bar-Man Gerhard Renner
tibernommen. Die Sonnenterrasse (iber den Dachern der Gamsstadt 1ddt zum Verweilen und Genieflen ein.
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Testa Rossa
Die Testa Rossa caffébar findet sich direkt inmitten des Kaufhauses der Stadt im ersten Stock und sorgt fiir eine
genussvolle Shopping-Auszeit.

Café Phoenix am Hornplatzl
An der Talstation der Kitzbiiheler Hornbahnen begriikt Nenad Einheimische und Gdste mit Speisen und Getrdnken
sowie Kaffee und Kuchen.

Legenden Café

Das Legenden Café an der Talstation der Hahnenkammbahn wird um eine AuRenbar erweitert und die originale
Bestandstire nach 30 Jahren SchlieBung gedffnet mit dem Ergebnis: Schaffung von Terrassensitzpldtzen mit
Bedienung (iber die AuRenbar und Facelift des gesamten Cafés innen.

Berghaus Tirol

Im Berghaus Tirol hoch Uber KitzbUhel, malerisch eingebettet zwischen Hahnenkamm und EhrenbachhGhe,
bewirten Sie diesen Sommer Alois Sieberer und sein Team mit herzhaften Schmankerin aus Tirol. Auch
Ubernachtungen sind moglich. Hier befinden Sie sich auf historischem Boden, da es sich bei diesem Berghaus um
Alfons Waldes letztes realisiertes Projekt auf dem Hahnenkamm handelt.

Auwirt by Grobeis

Im Auwirt by Grobeis begriiRen die Wirtsleute Nina und Christian mit Herzenswdrme und Weltoffenheit Gaste und
Einheimische im Traditionswirtshaus in Aurach inmitten der Kitzbiiheler Bergwelt. Die kreativen Kdpfe verwenden
in der Kiiche beste regionale Lebensmittel und wissen, Altes neu zu interpretieren. Nach einem ausgezeichneten
Abendessen laden die acht individuellen und renovierten Zimmer zur Ubernachtung ein.

The Grill House

Weiter Richtung Jochberg begeistert The Grill House im ehemaligen Postinger mit einem neuen Konzept des
arillens auf moderne sowie angenenhme Weise und bereitet dabei die besten Zutaten nach alter Tradition zu. Das
Fleisch stammt ausschlieRlich aus der piemontesischen Rasse und der Fisch wird direkt am Maildnder Fischmarkt
ausgewahlt. Fir vegetarier gibt es eine groRe Auswahl an Salaten, Suppen und Risotti.

Restaurant Schwarzer Adler in Jochberg

Im traditionellen Gasthof Schwarzer Adler in Jochberg begriiRt Sie Familie Schipflinger in einem der dltesten
Wwirtshduser der gesamten Region. Das Gebdude stammt aus dem Jahr 1482 und ist heute noch mit der originalen
Stube erhalten. Serviert werden heimische und internationale Gerichte. Die Zutaten dafilir stammen hauptsichlich
von heimischen Bauern.

Genussbehorde s’Amtl

In Jochberg beginnt der Tag am besten mit einem geschmackvollen Frithstiick bei Christina, die das Amtl in diesem
Jahr neu tbernommen hat. Fiir den kleinen Hunger zwischendurch locken am Vormittag Kostlichkeiten und
Kaffeespezialitaten.
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Zum Tischlerwirt

In Reith verwdhnen die neuen Besitzer Michael Naschberger und Milan Hurt im Traditionsgasthaus Zum
Tischlerwirt mit traditionell und modern interpretierter bodenstandiger heimischer Kiiche. Das Tiroler wirtshaus
zum wohlfihlen und GenieRen mit dem gewissen Extra begeistert mit dem Motto: Typisch Tirolerisch mit einer
groen Prise Innovation, umgesetzt mit vielen regionalen Zutaten.

Restaurant Anna
Auchim Restaurant Anna, dem ehemaligen Reitherl, genieRen Sie regionale Klassiker und Empfehlungen. Die Gdste
schdtzen die bekannt gute Kiiche, die einladende Sonnenterrasse und vor allem die Gastlichkeit.

Ozers Obst & Gemiise
Fir den kulinarischen Genuss zuhause bietet Ozers Obst & Gemiise am Fischlechnerplatz frische, qualitativ
hochwertige Produkte zum Verkauf an.

online-vinothek Weinherz
Die passende Getrdnkebegleitung zum kulinarischen Genuss zuhause liefert die Online-vinothek weinherz - von
alkoholfrei iiber Wein und Bier bis hin zu exklusiven Spirits.

Gebriider winkler
Mitihrem Private Dining und Catering Konzept liefern Ihnen die Gebriider winkler ein kulinarisches Erlebnisin thre
eigenen vier wande.

Genusscatering Ralf Berner & Stefan Monitzer
Das Genusscatering Ralf Berner & Stefan Monitzer verwdhnt Sie und Ihre Gdste auch zuhause mit kulinarischen
Kdstlichkeiten.

Gut gebettet in der Gamsstadt
Auch Ubernachtungsgaste diirfen sich (iber zahlreiche Erffnungen und Neuerungen in der Gamsstadt freuen.

Alpenhotel Kitzbiihel am Schwarzsee mit Lakeside Lodge und Das Steghaus

Am Schwarzsee entsteht ein wahrliches Kleinod. Ruhe und einen fantastischen Ausblick versprechen die Lodges und
Suiten in der neuen Lakeside Lodge mit Glasfronten, Balkone und Terrassen sowie direktem Seezugang, manche
Einheiten sind sogar Uber zwei Stockwerke und mit eigener Sauna. Auch im Steghaus finden sich neben dem A-la-
carte Restaurant mit Sonnenterrasse weitere Zimmer und Suiten.

Erika Boutiquehotel Kitzbiihel

Das komplett renovierte Erika Boutiquehotel Kitzbiihel vereint auf einzigartige Weise das architektonische Flair der
Jahrhundertwende mit modernstem Komfort und zahlreichen individuellen Annehmlichkeiten. Unter den Dachern,
Gauben und Tiirmchen des Ensembles verschmelzen die schénsten Seiten Kitzbiihels.
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Lebenberg Schlosshotel

Das Lebenberg Schlosshotel vereint das Beste der modernen Hotellerie mit dem Charme der glanzvollen
vergangenheit zu einer einzigartigen Atmosphdre. Der 46 m lange Pool mit Panoramablick verspricht einen
fantastischen Blick auf die Kitzbliheler Bergwelt. Im historischen Schlossteil findet sich ein neues A-la-carte-
Restaurant und im umgestalteten Barbereich werden auRergewdhnliche Cocktails serviert.

Hotel Schwarzer Adler Kitzbiihel - Adults Only

Auch das zur Harisch World gehdrende Hotel Schwarzer Adler erstrahlt nach Abschluss der umfangreichen
Renovierungsarbeiten in neuem Glanz. Dies zeigt sich in den 34 neuen Zimmern und Suiten. Die Lobby und Bar
werden mitderersten Stube im Restaurant Neuwirt vereint zu einer groen Bar. Die Gaste im ersten Adult Only Hotel
der Region werden an der neuen Rezeption und in der neuen Lobby herzlich empfangen.

Kitz Garni Boutique Hotel
Das Kitz Garni Boutique Hotel am FuRe der Bichlalm wurde von Wolfgang Grinberger ibernommen. In dem liebevoll
eingerichteten und inhabergeflinrten Hotel erwartet Sie in den 15 Zimmern eine gem{itliche Atmosphare.

Hotel Gamshof

Dasvon der Familie Hofer geflihrte Haus liegt mitten in der Gamsstadt und istim Tiroler Stil mitviel Liebe zum Detail
eingerichtet. Die hauseigene Sauna, die neue Infrarotkabine und die gemtlich-stylische Gamsbar laden zum
Verweilen ein.

Hotel Pension Heike

Das Hotel Pension Heike in Aurach ist das erste Hotel Tirols, das mittels einer neuen Technologie ausgestattet, eine
Komfortzone flr Allergiker und Personen mit Atemwegserkrankungen bildet. Die Rdume sind zudem geschiitzt vor
Allergenen und Ultrafeinstauben. Zusdtzlich wird reines Trinkwasser angeboten, das mit Quellwasser vergleichbar
ist.

Alle Informationen zu Kitzbihel finden Sie unter www.kitzbuehel.com

Presseriickfragen: Mag. (FH) Anna Lena Obermoser, MA
a.obermoser@kitzbuehel.com | presse.kitzbuehel.com | +43 5356 66660-16
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