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Kitzbihel trifft Piemont

KITZ Kulinarik bringt Alba in den KitzbUheler Stadtpark

21. September 2026 [ Kitzbihel Tourismus Iédt von O8. bis 11. Oktober 2026 erneut zu KITZ Kulinarik x
Piemont in den Kitzbiheler Stadtpark. Zum sechsten Mal verbindet das kulinarische Kooperationsprojekt
Spezialitdten aus Kitzbdhel mit den Genusswelten des Piemont. Im Miftelpounkt stehen piemontesische
Triffel, Weine, Haselndsse und weitere regionale Produkte sowie kreative Gerichte der feilnehmenden

Gastronominnen.

KITZ Kulinarik x Piemont 1&4dt an vier Tagen zum Schlendern, Verkosten und GenieBen in den KitzbUheler
Stadtpark ein. Das Zusammenspiel aus KitzbUheler Gastronomie, piemontesischen Spezialitaten,
Triffelkultur und musikalischem Programm macht das Herbstwochenende zu einem Treffpunkt fur

Genuss und italienisches Lebensgefuhl.

KitzbUhel Tourismus GeschdaftsfUhrerin Dr. Viktoria Veider-Walser freut sich auf das bevorstehende KITZ
Kulinarik x Piemont-Wochenende: ,Mit KITZ Kulinarik x Piemont bringen wir die kulinarische Vielfalt
KitzbUhels und die besonderen Spezialitdten des Piemont zusammen. Truffel, Wein, Haselnisse und
regionale Kostlichkeiten treffen auf italienische Lebensfreude und machen den KitzbUheler Herbst auf
genussvolle Weise erlebbar. Damit setzt das Format das Erfolgsmuster Culinary Delights im Rahmen des

Markenbildungsprozesses #wirsindKitzbUhel konsequent fort.*

Alba zu Gast im Kitzbiheler Stadtpark

Hochqualitative Produkte, engagierte Gastronominnen und Produzentinnen aus KitzbUhel und dem
Piemont pragen auch die diesjdhrige Ausgabe von KITZ Kulinarik x Piemont. Von frisch geriebenem Alba-
Triffel Gber Truffelrisotto aus dem Kinara-Kaselaib bis zu Pizza al Tartufo reicht die kulinarische

Bandbreite im Stadtpark.

Das Piemont prdsentiert unter anderem Weine und Langa Spirit, Spezialitdten aus Albg,
Haselnussprodukte und verschiedene Triffelprodukte. Die KitzbUheler Gastronomiebetriebe erganzen
das Angebot mit eigenen Kreationen: Auf dem MenU stehen unter anderem Triffel-Kalbsbratwurst mit
Triffel-Pommes und Parmesan, Triffeleierspeise mit getoastetem Bauernbrot, Vitello Tonnato,
Flammkuchen, getriffelte Kasespdatzle, Kartoffel-Schaumsuppchen mit Triffel, Antipasti-Tagliere und

Piemonteser Triffelburger.
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Auch Wein, Gin, Grappa, Truffelpralinen und weitere piemontesische Spezialitdten ergdnzen das

Angebot und laden zum Verkosten und Entdecken ein.

Kulinarik trifft auf italienische Lebensfreude
Italienische Kldnge stehen am Freitag mit DUO SAPORI auf dem Programm. Hamlet Fiorilli und Alberto

Lovison prdsentieren italienische Pop-Hits, bekannte Klassiker und temperamentvolle Songs.

Am Samstag bringt PICENO BRASS mit ,,Brass & Truffle® funf Musikerlnnenin den Stadtpark. Trompeten,
Posaune, Tuba, Akkordeon und Percussion verbinden klassische Musik, Jazz, Dixieland, Blues, Folk und

bekannte Filmklassiker mit italienischem Temperament und bayerischen Klangen.

Trisffelsuche mit Hunden
Ein besonderer Programmpunkt sind erneut die Triffelhunde. Die ausgebildeten Hunde demonstrieren

bei der Triuffelsuche ihr auBergewdshnliches Gespur fur die kostbaren Knollen.

Die Vorfuhrungen finden am Donnerstag, den 08. Oktober, um 14:30 Uhr, und am Freitag, Samstag und
Sonntag jeweils um 11:30 Uhr statt.

Informationen zur Destination KitzbUhel finden Sie unter kitzbuehel.com
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